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A produgdo de café cereja descascado (CD) vem ganhando a preferéncia de um nimero
crescente de cafeicultores visto que esse produto tem prego diferenciado no mercado, além de demandar
menor area para a secagem e armazenagem, € menos mao - de - obra para realizar as operagdes. Porém,
a produgdo do CD gera agua residuaria do café (ARC), contendo matéria organica, em especial, a
mucilagem agucarada dos frutos, com potencial de poluir o meio ambiente. Varias opcdes de
aproveitamento da ARC vem sendo investigadas, dentre elas, a produgdo de alcool, mediante a
fermentacdo dos agucares presentes na ARC. O trabalho teve como objetivo quantificar os teores de
actcar da ARC gerada no desmucilamento do café cereja descascado de diferentes variedades.

Para realizagdo do experimento foram utilizados frutos de café cereja, das variedades Mundo
Novo, Catuai Vermelho, Oeiras, Rubi e Topazio, colhidos seletivamente. Em Laboratério, no Centro
Tecnologico da Zona da Mata, da Empresa de Pesquisa Agropecudria de Minas Gerais — EPAMIG, em
Vigosa — MG, eliminaram-se os frutos verdes remanescentes, manualmente, e separaram-se os bdias dos
cerejas, mediante lavagem e peneiramento.

Os frutos cereja, parcelados em volumes de 1 L, foram descascados, em descascador manual, e
o café cereja descascado foi desmucilado, usando-se uma batedeira doméstica Black & Decker, na
velocidade 1, durante 2 minutos, com um volume de dgua de 300 mL. Empregando o delineamento
experimental inteiramente casualizado, com 6 repetigdes e 5 tratamentos, constituidos pelas variedades
citadas. Utilizando refratdmetro portatil, determinou-se o teor de agucar da ARC. Os dados foram
submetidos a analise de variancia e as médias foram comparadas pelo teste de Tukey, ao nivel de 5% de

probabilidade.



Resultados e conclusoes

Os teores médios de acticar determinados na ARC encontram-se na Tabela 1. A analise de
variancia mostrou diferengas altamente significativas nos teores de agucar da agua residuaria do
desmucilamento do café cereja descascado das variedades estudadas. O maior teor de agucar (9.03°Brix)
foi registrado com a variedade Catuai Vermelho e o menor (6.90 °Brix), com a Oegiras.

Esses resultados indicam que é importante considerar as diferengas nos teores de agucar entre

diferentes variedades nos estudos visando ao aproveitamento da ARC para a produgdo de alcool.

Tabela 1 — Teores de aglicar (°Brix) da agua residuaria do desmucilamento do café cereja

descascado de diferentes variedades.

Variedades
Catuai Vermelho Topazio Rubi Mundo Novo Qeiras
9.03 A 8.43 B 8.43 B 7.67C 6.90 D

Médias seguidas por uma mesma letra maiuscula néo se diferenciam pelo teste de Tukey ao nivel

de 5% de probabilidade. CV =2, 3 %.



