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AVALIACAO DO OLEO DE CAFE NA INIBICAO DA ESPORULACAO DOS FUNGOS
PENICILLIUM ROQUEFORTI E EUROTIUM SP.

FERNANDES, A. P. '; ELIZEL, V. G. % CHALFOUN, S. M. * FERNANDES, M. * ' Universidade Federal de Lavras, Mestranda do
Departamento de Ciéncias dos Alimentos,

e-mail: anynhafbio04@yahoo.com.br, > Universidade Federal de Lavras, Mestranda do Departamento de Biologia, 3 Pesquisadora da Empresa de

Pesquisa Agropecuéria de Minas Gerais, Lavras — MG, * Universidade Federal de Lavras, Doutorando do Departamento de Ciéncia dos Alimentos.

Ha poucos estudos sobre o 6leo de café no Brasil. Ele ¢ definido como 6leo aromatico, a extragdo do 6leo de café é
normalmente realizada de duas maneiras: por solvente ou por prensagem, extraido dos mais finos grios de café.
Trata-se de liquido viscoso, de cor marrom. O 6leo de café verde possui algumas propriedades como hidratante,
emoliente e amaciante, superior as dos 6leos comuns, enquanto o 6leo do grao torrado ¢ usado para aromatizacdo de
cafés soluveis e produtos de confeitaria. O objetivo do presente trabalho foi avaliar o efeito do 6leo de café verde na
inibi¢do da esporulagdo dos fungos Penicillium roqueforti ¢ Eurotium sp. O experimento foi realizado no Laboratorio
de Microbiologia da EPAMIG situado no Campus da Universidade Federal de Lavras, Lavras - MG. Os fungos foram
adquiridos da micoteca do presente Laboratorio. Utilizou-se o meio de cultura CYA (Agar Czapek Extrato de
Levedura) acrescido de uma suspensio de esporos que em seguida foi vertido em placas de Petri com 9 cm de
diametro. Foi colocado um disco esterilizado de papel filtro de Smm de didmetro no centro das placas de Petri, sob o
meio de cultura com o auxilio de uma pipeta automatica foi adicionado no disco de papel 10uL de alcool de cereais, e
as seguintes concentragdes de dleo de café verde: 500 ppm, 1000ppm, 1500ppm, 2000ppm, com trés repetigdes para
cada concentragdo. As placas foram incubadas em BOD 25°C e fotoperiodo de 12 horas por 7 dias. Apos este periodo
foi feita a avaliagdo da esporulacdo dos fungos com o uso de uma camara de Neubauer.

Pode-se constatar que P. roqueforti apresentou uma inibi¢do na produgdo de esporos quando comparado com a
testemunha (controle) nas concentragdes de 1000 e 2000ppm, de acordo com o grafico abaixo (figura 1). Entretanto
podemos ressaltar que o 6leo de café verde ndo influenciou na esporulagéo do fungo Eurotium sp. O 6leo do café

verde pode ser usado para inibir a esporulagdo do P. rogqueforti.

Redugao da esporulagao do Penicillium roqueforti
pela acédo do oleo de café
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Figura 1 — Grafico da reducdo de esporos do fungo Penicilium roqueforti pelo 6leo de café verde.



