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• Acessão de culturas na região 

 

• Subprodutos 

– Torta de filtro 

• Produção x destinação 

• Processo para se obtê-la 

 

 

 

Produção de subprodutos 
 



 

 

Torta de Filtro 
 



 

 

Torta de Filtro 
 



 

 

 

Porque utilizar torta de filtro? 

 

 

 

Torta de Filtro 
 



• O cerrado x cafeicultura 

 

• Clima 

– Aw (Köppen) 

– Temperatura média de 21°C 

– Precipitação média 1500 mm   

 

 

 

Características do projeto 
 



 

 

 

Objetivo do trabalho 
 



 

• Implantado em dezembro de 2012 

 

• Cultivar utilizada - Topázio 

MG1190 

 

• Espaçamento 3,0 x 0,7 metros 

 

Características do projeto 
 



• Irrigado x Sequeiro 

 

• Torta de filtro 

– Doses 

– Aplicação 

 

• Parcelas 

 

Características do projeto 
 



 

Características do projeto 
 



• Avaliações do projeto 

– Época 

 

– Características analisadas 

 

– Analise estatística  

 

 

Resultados obtidos 
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Conclusões 

 

 
 



Obrigado 
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