Fritos de café broqueadlo.

ram desfavoraveis (desfavoravel para o comprador
ou o vendedor) s

CONTRATOS PARA OPERACOES A TERMO
EM SANTOS

«Sfo trés as espécies de contratos para as ope-
raches a termo na Bolsa Oficial de Café de Santos.
A classificagio previa do produto determina a sua
quantidade de defeitos (impurezas e imperfeicio dos
graos), e de acérdo com a porcentagem destes (ava-
liada em pontos) estabelece-se o tipo a que pertence.

«0s tipos de café comercidveis em Santos vio
de 2 a 8, sendo a classificacdo efetuada pela Bolsa
através de amostras (latas de 300 gramas). Ao
tipo 2 correspondem 4 defeitos; ao 3 — 12 defei-
tos; ao 4 (tipo base) — 26 defeitos; a0 5 — 46
ﬂefsltos a0 6 — 86 defeitos; a0 T — 160 defeitos;

0 8 — 360 defeitos. Para efeito de classificacio,
esses defeitos assim se discriminam: 1 grdo pre-
to — 1 defeito; 1 pedra, pau ou torrdo grande —
2 defeitos; 1 pedm, pau ou torrdio regular = 2 de-
feitos; 1 pedra, pau ou torrio pequenc = 1 defeito;
1 coco (café em coco) defeito; 1 casca grande
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(café que ndo perdeu o pergaminho, por defeito no
beneficio) = 1 defeito; 2/3 cascas 1

riado e Rio. Essa classificacio faz-se conforme a
suavidade da bebida; quanto mais mole, mais
suave.

«0s contratos vigorantes na Bolsa Oficial de
Café de Santos sio 0s seguintes:

«CONTRATO «B> — Tipo 3 a 7 uma vez que
a media da classificacio néo varie além de 25
pontos acima ou abaixo do tipo 5. A base serd
para o tipo 5 e as diferencas reguladas & razio de
1 centavo por ponto Fava — Peneira 16 para ci-
ma com até 30% de vazamento. A porcentagem
fixada deve ser compreendida no vazamento de ca-
cada amostra, nao sendo permitida a entrega de
amostras isoladas abaixo da peneira 6. Qualidade —
Sem deseri¢iio , excluidos os cafés umidos, mal sé-
cos, barrentos e os danificados pela broca. Porcen-
tagem maxima de 10% de «moka» e nenhuma
amostra de «mokas deveri conter mais de 10% de
chato (gras chatos). Nenhuma amostra de chato
poderd conter mais de 10% de «mokas. Conside-
ram-se danificados pela broca os cafés que contive-
rem mais de 5% de graos brocados.

CONTRATO «C» — Tipo 3 a 5, uma vez que
a media da classificacio nio varie alem de 25 pon-
tos acima ou abaixo do tipo 4. A base serd para
o tipo 4 e as diferencas reguladas 4 razio de 1 cen-
tavo por ponto. Fava — Peneira 16 para cima, com
até 30% de vazamento. A porcentagem deve ser
compreendida no vazamento de cada amostra, nio
sendo permitida a entrega de amostras isoladas
abaixo da peneira 16. Qualidade — Bebida dura,
livre de gosto Rio, excluidos os cafés umidos, mal
secos, barrentos e os danificados pela broca. Poreen-
tagem méxima de 10% de «moka» e nenhuma
amostra de emokar deverd conter mais de 10%
de chato. Nenhuma amostra de .chato poderd con-
ter mais de 10% de «mokas. Consideram-se danifi-
cados pela broca os cafés que contiverem mais de
5% de graos brocados.
«CONTRATO «D» — Tipo — 3 a 5, qualquer que
seja a media de tipo. A base sera para o tipo 4 e
as diferencas reguladas & razdo de 5 centavos por
poiito. Fava — Peneira 5 para cima, com até 30%
de vazamento. A porcentagem fixada deve ser com-
preendida no vazamento de cada amostra, nio sen-
do permitida a entrega de amostras isoladas abai-
x0 da peneira 15. Qualidade — Bebida dura, livre
de gosto Rio, cafés solidos, de cor uniforme, de sa-
fra (colheita) em curso ou imediatamente anterior,
em relagio ao més da entrega, excluidos os umidos,
mal sécos, barrentos e danificados pela broca, de
conformidade com os padroes organizados pela Bol-
sa Oficial de Café e Mercadorias de Santos e apro-
vados pela Asscci,acéo Comercial de Santos. Por-
centagem méaxima de 10% de smoka» e nenhuma
amostra de «moka» deverd conter mais de 10%
chato. Nenhuma amostra de chato poderd cnnber
mais de 10% de «moka». Consideram-se danifica-

defeito; 2/5 brocados (café atacado pela broca) =
1 defeito; 3 conchas (gris concavos do café) = 1
defeito; 5 verdes — 1 defeito; 5 quebrados = 1 de-
feito; e choehos ou mal granados = 1 defeito,

Os trés contratos levam em conta alem do tipo
do café, o tamanho da fava (grdo) e a sua quali-
dade (bebida). O tamanho da fava é determinado
por peneiras, sendo a de menor abertura (furos
mais estreitos) a de n.’ 7 e a maior a de n. 19.
As peneiras de 7 a 13 sio geralmente usadas para
os cafés «moka» (grios pequenos e rendosos), ao
passo gue as demais servem para o café <chafo»
(grds chatos, em geral maiores do que os gréos
de café moka).

«0s tipos de bebida sdo pela ordem de qualnu
dade: estritamente mole, mole, apenas mole, duro,

Siio Paulo, Outubro de 1955
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ESPECIALISTA HOLANDES EM CULTURAS
TROPICAIS

Ofersce-se para trabalhar em fazendas do
Estado de” Sdo Pauls, perito agricola, formado
na Escola de Agriculiura Tropical de Deventer,
na Holemea e com larga experiéncia na diregdo
de plantacdes de seringueira em Java e Sumatra
Dirigiu também, durcnte seis (B) ancs granja
avicole na Franga.
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Para maiores informagdes queiram lelefonar
para: 35-8711 das 9 &s 12 horas e das M4 &s 17
horas, ou escrever para: A. E. H. Snethiage, &
- 5. Paulo.

Rua Anchieta, 35 - 6.7 andar - 5/601..
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