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Os processos de extragio do 6leo da polpa dos frutos podem,
para facilidade, ser classificados em dois tipos: os nativos e os ra-
cionais ou modernos. Os primeiros conduzem, em geral, a obtengfio de um
6leo de qualidade inferior, com elevado teor em dcidos graxoes livres
(até 50%).:

Nos processos racionais, em que se empregam centrifugas ou
prensagem, ambos a quente, obtém-se, com elevado rendimento, um éleo
de alta qualidade, com balxo teor em 4cidos graxos livres (abaixo
de 5%). O 6leo da polpa pode ser empregado na indidstria do sabZo e na
da estanhagem. Para fins culindrios, pode ser refinado com seda cdus-
tica, desodorizado a baixa temperatura e descorado por agentes oxidan-
tes. mear,ir.ui, também, excelente matéria prima para a fabricagio de
margarina.

O éleo das améndoas é extraido por meio de prensa,qem ou sol-
ventes, fornecendo torta e farinha rica em proteina e carboidratos,
empregada na alimentagio do gado.

0 6leo bruto das améndoas pode ser branco, réseo ou levemente
marron, apresentando alto indice de saponificagfio e baixo indice de

iédo. E usado, principalmente, na fabricagio da margarina e do sabdo”.
SO
126, - 26/ 6/956

Prosseguindo a série de palestras mensais dos técnicos do Ins-
tituto Agrondmico, realizou-se, a 26 de junho, a 126a. ReuniZo Cien-
tifica, no salfio da Biblioteca. -

0 finico orador inscrito foi o Eng. Agr. Alvaro Santos Costa,
com o tema "GONHECIMENTOS ATUALS SOBRE A MOLEBTIA BACTERIANA=MANGHA
AUREOLADA DO CAFEEIRO".

A seguir, houve projecio de filmes de inter&sse agrondmico,
relativos aos seguintes assuntos: 1) Oertlf:.ed seeds; II) Bluebloods
of Canada; III) Western wheat.

EE T
PARECERES TECNICOS

ESENEAD DE MAJORA?AO DO iMPBSTO TERRITORIAL PARA FORMA?AO DE
PEQUENOS CAFEZA!S

O Eng. Agr. Regional de Braganga Paulista dirigiu-se a Dire-
toria do Servigo Florestal, procurando saber se o estabelecimentc de




